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Zatacznik nr 2 do SWz
SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Organizacja konkursu branzowego dla szkét ponadpodstawowych z zakresu przemystu lotniczego —
obstuga techniczna i okototechniczna

Przedmiotem zamdwienia jest kompleksowa organizacja i przeprowadzenie konkursu branzowego dla
ucznidw szkét ponadpodstawowych, dotyczacego przemystu lotniczego, w szczegdlnosci
w zakresie obstugi technicznej i okototechnicznej statkéw powietrznych.

Konkurs ma stuzy¢ popularyzacji wiedzy branzowej, rozwijaniu kompetencji zawodowych uczestnikéw
oraz promoc;ji ksztatcenia w obszarze branzy lotnicze;j.

Konkurs musi zostac zrealizowany w formule dwuetapowej, przy czym:

e | etap stanowi preselekcje prowadzone w formule online,
e |l etap stanowi finat stacjonarny, zrealizowany w siedzibie BCU najpdzniej do dnia 19
czerwca 2026 r.

W ramach realizacji zamoéwienia Wykonawca zobowigzany bedzie do zapewnienia kompleksowej
organizacji konkursu, w tym w szczegdlnosci opracowania scenariusza i koncepcji konkursu,
przygotowania pytan i zadan konkursowych, zapewnienia systemu do przeprowadzenia preselekcji
online, obstugi technicznej i organizacyjnej wszystkich etapdw,
zakupu i dostarczenia nagréd, zapewnienia cateringu, noclegéw dla uczestnikéw i opiekundw, a takze
promocji wydarzenia.
1. Zakres organizacyjny zamoéwienia
1. Wykonawca opracuje cel i ogolng koncepcje konkursu, scenariusz i regulamin konkursu,
uwzgledniajac przebieg, zasady uczestnictwa, sposdb oceny oraz harmonogram realizacji
wszystkich etapoéw.

2. Wykonawca zapewni kompleksowg organizacje konkursu, w tym obstuge organizacyjng
(zgodng z przepisami RODO), techniczng, logistyczng i merytoryczna.
3. Konkurs musi by¢ skierowany do ucznidw szkét ponadpodstawowych i dostosowany
poziomem trudnosci, trescig pytan oraz formuta zadan do grupy docelowej.
4. ZamoOwienie obejmuje réwniez dziatania promocyjne zwigzane z organizacjg
konkursu.
5. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania i realizacji dziatan promujgcych konkurs, w
szczegdlnosci stuzgcych dotarciu do szkét ponadpodstawowych, ucznidw oraz opiekundw.
2. Etapy konkursu
1. Konkurs musi obejmowac dwa etapy:
e | etap — preselekcja online,
e |l etap - finat stacjonarny w siedzibie BCU zorganizowany najpdzniej do dnia 19
czerwca 2026r.



2. Wykonawca zapewni system teleinformatyczny umozliwiajgcy przeprowadzenie
pierwszego etapu konkursu w formule online dla co najmniej 200 uczestnikow.

3. System, o ktérym mowa wyzej, musi umozliwia¢ co najmnie;j:

e bezpieczne logowanie uczestnikéw,

e przeprowadzenie testow wiedzy,

e rejestracje wynikow,

e przypisanie wynikéw do uczestnikéw,

e wygenerowanie zestawien i raportéow
niezbednych do wytonienia uczestnikdw kolejnych etapdw.

4. Wykonawca odpowiada za prawidtowe dziatanie systemu online w trakcie realizacji
preselekcji. Wykonawca przeprowadzi petne preselekcje online poczawszy od zapewnienia
systemu, poprzez rejestracje, udziat jak i wszelkie formalnosci z tym zwigzane.

5. Do finatu konkursu zakwalifikowanych zostanie nie wiecej niz 16 uczestnikéw wraz
z opiekunami (zaktada sie jeden uczestnik - jeden opiekun).

3. Zakres merytoryczny konkursu

1. Konkurs musi dotyczy¢ branzy lotniczej, a dokfadniej przemystu lotniczego w zakresie
obstugi technicznej i okototechnicznej.
2. Wykonawca zobowigzany jest do opracowania wszystkich pytan konkursowych izadan
praktycznych, z uwzglednieniem:
O zgodnoéci z tematyka konkursu,
O adekwatnoéci do grupy docelowej,
0 poprawnosci merytorycznej,
0 poprawnosci jezykowej i formalnej,
0 przejrzystosci zasad oceniania.
3. Wymaga sieg, aby:
e | etap obejmowat baze pytan liczacg co najmniej 30 pytan,
o |l etap - finat obejmowat:
- 20 pytan teoretycznych,
- 3 zadania praktyczne.

4. Wykonawca zapewni wszystkie materiaty, elementy wyposazenia oraz srodki niezbedne
do realizacji zadan praktycznych podczas finatu.

4. Wymagania wobec autorow pytan

1. Wykonawca musi posiada¢ w swoich zasobach lub mie¢ w swojej dyspozycji co najmniej
2 osoby, ktére beda autorami pytan konkursowych.
2. Osoby te muszg spetnia¢tacznie nastepujace wymagania:
e posiadaclicencje mechanika lotniczego,
e posiadaclicencje na co najmniej jeden typ samolotu,



e osiadac minimum 3-letnie doswiadczenie w
obstudze statkéw powietrznych,

e co najmniej jedna z tych oséb musi posiada¢ doswiadczenie w obstudze
samolotéw o masie powyzej 5700 kg.

3. Wykonawca ponosi odpowiedzialnosé za merytoryczng jakos¢ opracowanych pytan i zadan
konkursowych.

5. Komisja konkursowa i ocena

1. Wykonawca zapewni komisje odpowiedzialng za ocene kazdego z etapdédw konkursu -
sktadajaca sie z min. 5 0sdb, w tym 2 osoby posiadajgce doswiadczenie w branzy lotniczej
(zgodnie z punktem 4.2 niniejszego OPZ) oraz jedng osobe w postaci
sekretarza komisji.

2. Do zadan komisji naleze¢ bedzie w szczegdlnosci:

e ocena odpowiedzi udzielonych w etapach online,

e ocena odpowiedzii zadan praktycznych podczas finatu,

o weryfikacja poprawnosci przebiegu konkursu,

e sporzadzenie wynikéw i rekomendacji dotyczgcych wytonienia laureatow.

3. Wykonawca przygotuje zasady oceniania oraz kryteria punktacji dla poszczegdinych

etapoéw konkursu.

6. Finat konkursu

1. Finatkonkursu odbedzie sie w siedzibie BCU najpozniej do dnia 19 czerwca 2026 r.
Do udziatu w finale zakwalifikowanych zostanie 16 uczestnikow wraz z opiekunami
(jeden uczestnik + jeden opiekun)

3. Wykonawca zapewni petng organizacje finatu, w tym:

e obstuge techniczng,

e niezbedne wyposazenie i materiaty do czesci teoretycznej i praktycznej,

e komisje oceniajaca - sktadajgcy sie z min. 5 oséb, w tym 4 osoby posiadajgce
doswiadczenie w branzy lotniczej (zgodnie z punktem 4.2 niniejszego OPZ) oraz
jedng osobe w postaci sekretarza komisji.

e biezgcg koordynacje przebiegu wydarzenia.

4. Wykonawca odpowiada za przygotowanie i przeprowadzenie finatu w sposdb zapewniajgcy
rowne traktowanie uczestnikdw oraz przejrzystos¢ procedury oceny.

5. Planuje sie organizacje finatu w godzinach: 10:00 - 12:30

7. Nagrody

1. Wykonawca zobowigzany jest do zakupu i dostarczenia nagrdd dla uczestnikow konkursu.
2. Minimalne wymagania dotyczgce nagréd dla uczestnikéw konkursu:



e | miejsce — nagroda o wartosci nie nizszej niz 1 500,00 zt netto,

e |l miejsce — nagroda o wartosci nie nizszej niz 1000,00 zt netto,

e lll miejsce — nagroda o wartosci nie nizszej niz 800,00 zt netto,

e 13 nagrdd pocieszenia — kazda o wartosci nie nizszej niz 300,00 zt netto.
Minimalne wymagania dotyczace nagrdéd dla opiekundw:

e | miejsce — nagroda o wartosci nie nizszej niz 800,00 zt netto,

e Il miejsce — nagroda o wartosci nie nizszej niz 500,00 zt netto,

e lll miejsce — nagroda o wartosci nie nizszej niz 300,00 zi netto,

e 13 nagrdd pocieszenia — kazda o wartosci nie nizszej niz 200,00 zt netto.
tacznie  nalezy  przewidzie¢ nagrody dla: 1., 2. i 3. miejsca oraz 13
wyréznien/nagrod pocieszenia  zarowno dla uczestnikbw jak i opiekunow
wydarzenia.

Maksymalna warto$¢ jednostkowa nagrody nie moze przekroczy¢ 2 000,00 zt netto.
Nagrody powinny miec atrakcyjny, uzytkowy charakter, odpowiedni do grupy docelowej
konkursu. Dopuszcza sie w szczegdlnosci nagrody typu: rower, tablet, aparat fotograficzny,
smartwatch lub rownowazne.
Wykonawca zapewni w ramach materiatéw informacyjno-promocyjnych dla uczestnikéw
finatu i ich opiekundw nastepujgce zestawy (32 szt.):
1) katalog informacyjny o Branzowym Centrum Umiejetnosci Lotniczych w Kroénie.

Parametry podstawowe katalogu:

- Format po ztozeniu: A4 (210 x 297 mm) — pionowy lub poziomy.

- Format po roztozeniu: A3 (420 x 297 mm).

- Liczba stron: 4 (format A3 ztozony na pét z zadrukiem wszystkich 4 stron)

- Zadruk: Petny kolor dwustronny (CMYK 4/4).

- Powierzchnia: Zadruk wszystkich stron (od krawedzi do krawedzi).

- Papieri Wykonczenie (Efekt Mat + Potysk)

- Papier kreda mat (zalecana gramatura 250-350 g/m?).

- Uszlachetnienie: Folia matowa (catos$¢) + lakier wybiérczy UV (na wybrane
elementy, np. logo, zdjecia, aby nadad im wysoki potysk).
- Wykonczenie: Lakier dyspersyjny matowy (zabezpiecza druk przed $cieraniem
i nadaje elegancki sznyt).
2) Maskotka w postaci misia z biatg koszulka z kolorowym logo BCU nr 2 w Krosnie z przodu
oraz hastem wydarzenia (w kolorze) z tytu koszulki - mis wysokosci min. 17 cm.

3) Koszulki z logo BCU: Koszulka typu T-shirt, krdj uniwersalny, krétki rekaw, dekolt okragty,
materiat minimum 100% bawetna, gramatura minimum 180 g/m?, kolor granatowy.
Nadruk w kolorze biatym: z przodu maty nadruk umieszczony z boku na wysokosci piersi,
z tytu nadruk centralny. Nadruk trwaty, estetyczny, odporny na $cieranie i pranie.
Rozmiar: L. Koszulka w kolorze granatowym. Nadruk biaty.



4) Brelok Remove before fly - Brelok tekstylny typu ,Remove Before Flight” lub
rownowazny, wykonany z materiatu PET, o wymiarach 13 x 3 cm, w kolorze czerwonym,
wyposazony w metalowe kétko do mocowania. Produkt powinien posiadaé trwate
wykoniczenie, zapewniajace odpornosé na standardowe uzytkowanie, oraz estetyczne
wykonanie bez uszkodzen, deformacji i wad materiatowych. Dopuszcza sie rozwigzania
rownowazne pod wzgledem funkcjonalnym, materiatowym i wymiarowym. Na jednej
stronie powinien znajdowac sie napis ,Remove before flay” na drugiej stronie (rewers)
logo BCU i UE.

5) Butelka sportowa wielokrotnego uzytku z logo BCU i hastem wydarzenia o pojemnosci 11,
wykonana z RPET, w kolorze przezroczystym, o wymiarach ok. @ 7,5 x 28,5 cm,
wyposazona w klapke otwierang jedng reka, blokade bezpieczenstwa, pasek do
przenoszenia oraz oznaczenia czasu na $ciance, szczelna, nieprzeciekajaca.

6) Opakowanie mieszczgce powyzsze przedmioty w postaci kartonika oznakowanego logo
BCU oraz hastem wydarzenia. Wymaga sie aby opakowanie byto w jednym z ponizszych
koloréw: tekturowy, granatowy, biaty. Oznakowanie musi by¢ w kolorze.

Jezeli gdziekolwiek w niniejszym opisie znajduje sie sformutowanie “logo BCU” rozumie sie
przez to zaréwno logotyp BCU jak i baner logotypdw unijnych zwigzanych z finansowaniem
wydarzenia ze srodkéw unijnych.

8. Catering i noclegi

1. Wykonawca zapewni catering dla uczestnikow finatu i ich opiekundw, zgodnie z
harmonogramem wydarzenia. Catering tj. poczestunek dla uczestnikéw finatu w postaci:

- kawa z ekspresu Swiezo mielona — Zamawiajacy nie dopuszcza podania kawy rozpuszczalnej,
po turecku, ani podania kawy w termosach, warnikach, itp. Wykonawca zobowigzany jest
zapewni¢ minimum dwa samoobstugowe ekspresy do kawy umozliwiajgce przygotowanie
minimum 4 rodzajow kaw (np. espresso, americano, cappuccino, latte, latte macchiato) z
automatycznym podawaniem mleka. Nie ma mozliwosci podtgczenia ekspreséw do sieci
wodnej;

- herbata w torebkach - rézne rodzaje, w tym czarna, zielona, owocowa, kazda torebka w
osobnym opakowaniu papierowym; Wykonawca zapewni wode do zaparzania herbaty
(warnik);

- cukier biaty, trzcinowy — opakowania jednorazowe;

- cytryna w plasterkach;

- woda mineralna gazowana i niegazowana — w butelkach szklanych o pojemnosci od 300 ml do
500 ml, co najmniej po 500 ml na osobe z kazdego rodzaju;

- soki owocowe 100% owocow, bez dodatku cukru (trzy rodzaje, np. pomaranczowy, jabtkowy,
czarna porzeczka) — w butelkach szklanych po 300 ml — co najmniej 1 sztuka na osobe, lub
serwowane z dyspenseréw — minimum 300 ml na osobe;



- przekaski typu finger food, tartinki (co najmniej 3 rodzaje, co najmniej 5 porcji na osobe, w
tym miesne i wegetarianskie);

- mini deserki w minimum 3 réznych smakach, serwowane w przezroczystych jednorazowych
pojemnikach (co najmniej 2 porcje na osobe);

- ciastka kruche min. 3 szt. na osobe i ciasto $wieze min 2 szt. na osobe;

- odpowiednia ilos¢ naczyn — filizanki, kubki, tyzeczki, serwetki jednorazowe. Dopuszcza sie
zastawe jedynie porcelanowg oraz tzw. tradycyjne sztuéce. Wykonawca zapewni talerzyki do
serwisu przekasek. Nie dopuszcza sie jednorazéwek plastikowych;

- wymagany jest systematyczny serwis napojow - uzupetnianie brakéw i dbatos¢ o estetyczny
wyglad;

- Wykonawca zapewni stoty do obstugi cateringowej oraz stoliki typu “barowego” dla gosci
(min. 10 szt.). Rozstawienie stolikéw i ich liczba powinna by¢ dostosowana do liczby
uczestnikéw oraz do mozliwosci przestrzennych BCU;

- wszystkie positki muszg by¢ bezwzglednie swieze, przyrzadzone w dniu $wiadczenia ustugi,
muszg charakteryzowaé sie wysoka jakoscig w odniesieniu do uzytych sktadnikéw oraz
estetyki podania;

- produkty przetworzone (takie jak kawa, herbata, soki i inne) beda posiadaty odpowiednig date
przydatnosci do spozycia;

Obiadu sktadajacego sie z zupy i Il dania dla 32 oséb:

- Dopuszcza sie realizacje w postaci bufetu. Wykonawca musi zapewni¢ przynajmniej jeden
rodzaj positku w postaci bezmiesnej. Do obiadu serwowane bedg napoje: np. sok i woda z
cytryng. Wszystkie positki musza by¢ wydawane w naczyniach wielorazowych. Wykonawca
zapewni serwis, naczynia, sztuéce oraz pozostate niezbedne elementy.

2. Wykonawca zapewni nocleg dla uczestnikdéw zakwalifikowanych do finatu oraz ich opiekunéw
(tj. noclegi dla finalistéw i opiekundéw - jezeli miejsce ich zamieszkania jest powyzej 20 km od
siedziby BCU). Wykonawca zapewni zakwaterowanie dla maksymalnie 32 oséb w dniu
poprzedzajgcym finat konkursu. Wymagany standard: min. 3 gwiazdki (zgodnie z
https://turystvka.gov.pl/cwoh/tabela). Wykonawca musi zapewni¢ 8 pokoi dwuosobowych
ze $niadaniem oraz 16 pokoi jednoosobowych ze $niadaniem. Dopuszcza sie mozliwosc
alokacji gosci w wiecej niz jednym obiekcie hotelowym, jednak woéwczas
Wykonawca musi zapewnic transport na miejsce finatu konkursu. Dopuszcza sie zapewnienie
noclegédw w odlegtosci od Branzowego Centrum Umiejetnosci Lotniczych w Krosnie, przy ul.
Tysigclecia 5 do maksymalnie 15 km. Zamawiajgcy dopuszcza mozliwo$¢ zmniejszenia iloSci
noclegéw zgodnie z faktycznym zapotrzebowaniem.

3. Standard oraz liczba $wiadczen powinny by¢ dostosowane do liczby uczestnikéw finatu i
opiekundw, tj. 16 uczestnikdw oraz towarzyszacych im opiekunow.

9. Obstuga techniczna


https://turystyka.gov.pl/cwoh/tabela

Wykonawca zapewni obstuge techniczng niezbedng do prawidtowej realizacji konkursu, w
szczegoblnosci finatu stacjonarnego.

Wykonawca zapewni zaplecze techniczne adekwatne do liczby uczestnikdw oraz charakteru
wydarzenia. Planuje sie organizacje wydarzenia w sali o parametrach: 12mx10m. Wykonawca
zapewnia prowadzacego przedmiotowy konkurs.

Wykonawca zapewni sprawne funkcjonowanie wszystkich narzedzi, urzadzen i rozwigzan
technicznych wykorzystywanych podczas konkursu.

10. Promocja wydarzenia

1.

Dziatania promocyjne powinny obejmowacé co najmniej przygotowanie (tj. przygotowywania
tresci do wyswietlenia na stronie internetowej oraz w mediach spotecznosciowych BCU-
linkedin, facebook, instagram) i dystrybucje materiatéw informacyjnych i promocyjnych,
komunikacje kierowang do szkét ponadpodstawowych oraz wsparcie informacyjne
dotyczace zasad udziatu w

konkursie, termindw i przebiegu poszczegdlnych etapdéw,

Celem dziatan promocyjnych ma by¢ zapewnienie odpowiedniego poziomu zainteresowania
konkursem oraz skuteczne dotarcie do grupy docelowej.

11. Wymagania dodatkowe

Wykonawca odpowiada za kompleksowg realizacje zamdwienia, w tym za dostarczenie
wszystkich elementéw niezbednych do prawidtowego przeprowadzenia konkursu (np.
prowadzacego konkurs)

Wykonawca odpowiada za dochowanie nalezytej starannosci, w sposdb zapewniajgcy wysoki
poziom merytoryczny i organizacyjny konkursu.

Wykonawca zobowigzany jest do wspdtpracy z Zamawiajgcym na kazdym etapie
przygotowania i realizacji konkursu.

Wykonawca odpowiedzialny bedzie za przygotowanie elektronicznych zaproszen do
potencjalnych uczestnikdéw konkursu.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania wszystkich materiatéw graficznych
zwigzanych z realizacjg wydarzenia. Materiaty te muszg pozostawaé¢ w zgodnosci z
identyfikacjg wizualng BCU nr 2 w Krosnie oraz podlega¢ akceptacji Zamawiajgcego.
Wykonawca zapewni dyplomy dla kazdego z uczestnikéw finatu (zaréwno dla ucznia jak i
opiekuna). Przygotowanie grafiki lezy po stronie Wykonawcy. Dyplom ma by¢ dostarczony w
formacie A4, druk petnokolorowy, wykonany na papierze o gramaturze minimum 250 g/m?,
zgodnie z projektem zaakceptowanym przez Zamawiajgcego, z mozliwoscig personalizacji
danych uczestnika. Produkt estetycznie wykonany, bez wad druku i uszkodzernmechanicznych,
dostarczony w opakowaniu zabezpieczajgcym

przed zniszczeniem.

Zamawiajgcy udostepni pomieszczenie, w ktérym odbedzie sie finat w dniu poprzedzajgcym
wydarzenie w godzinach od 9:00 do 16:00.



